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MARDI

Salade mexicaine
(haricots rouges,
.« | mais et poivrons)

Carottes rapées
vinaigrette

Soupe de
champignons

Salade verte
vinaigrette
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Réti de dinde LR Boulettes de boeuf Dés de colin 9 6
VF sauce tomate d'Alaska PMD sauce| Gigot d'agneau LCL
sauce thym - -
0 basilic basilic
= | Poélée de carottes ) : - 3
o s BIG LOL Frites Haricots plats Aligot a la tor& LCL
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Fruit

Abricots au sirop

Galette des Rois

DCG

Fruit BIO

VENDREDI 09/01/2026

LUNDI 05/01/2026 MARDI 06/01/2026 MERCREDI JEUDI 08/01/2026
DEJEUNER
Sl AT [t ok (Egn, Salade verte batavia LCL Soupe de champignons Carottes rapées vinaigrette
tomate, mais, poivron) Lait Moutarde, Sulfites

Vinaigrette moutarde
Moutarde, Sulfites

Vinaigrette moutarde
Moutarde, Sulfites

Roti de dinde LR sauce thym

Boulettes au boeuf VF sauce tomate

Dés colin d'Alaska PMD sauce basilic

basilic i g ;
soja, Sulfites Gluten, Lait, Poissons Lait
Poélée de carottes et navets BIO LCL Frites Haricots plats Aligot a la tomme LCL
Sulfites Lait, Sulfites
Galette des rois DCG Fruit BIO

Fruit

Abricots au sirop

Gigot d'agneau LCL sauce échalote




