Menus Saint-Paul des Landes

Semaine 12 -
Du 16 au 20 mars 2026

Bouillon aux

126

MARDI

Salade batavia

. BIO LCL et sauce Rosette* et
légumes et AP )
) végétale a la cornichons
- vermicelles [EJ e
menthe
Sauté d'agn e &
au agneau Poisson blanc PMD | Poulet réti LR jus
LCL sauce au 5 )
meuniére et citron aux herbes

@ thym

o Carottes BIO
persillées

Fruit )
au sirop

Pommes de terre
quartiers avec peau

Cocktail de fruits

Coquillettes BIO

Fruit

VENDREDI

@Végétarien
Soupe de pommes

de terre, poireaux
et créme

Salade Coleslaw

B1o 9
S

Roti de veau LCL

Nugget's au blé sauce échalote

Poélée forestiere

BiIo Fj

Frites

Cake pistache fleur

' Fruit
d'oranger

LUNDI 16/03/2026

MARDI 17/03/2026

MERCREDI 18/03/2026

JEUDI 19/03/2026 VENDREDI 20/03/2026

DEJEUNER
. < Salade batavia BIO LCL et sauce Soupe parmentier (poireau, pomme de
Bouillon aux légumes 07 Rosette : Salade Coleslaw BIO LCL
Sulfites vﬁ;‘;g%m}?g‘o Lait tmol;:mo) Lait, Moutarde, Oeufs, Sulfites
Vermicelles Cornichon
Gluten Moutarde
Saute d'agneau sauce au thym Poisson blanc PMD meuniére Poulet réti LR et jus aux herbes Nuggets au blé Roti de veau sauce échalote
Gluten, Lait, Poissons Gluten Lait
Citron
Carotte BIO LCL persillées Pommes de terre quartiers avec peau Coquillettes BIO POELEE FORESTIERE BIO Frites
Gluten Sulfites
Fruit Cocktail de fruits au sirop Fruit Cake pistache fleur doranger Fruit
Fruits a coque, Gluten, Lait, Oeufs
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